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Zapytanie ofertowe w ramach procedury rozeznania rynku

Zespot Placowek Oswiatowych w Kotaczkowicach
zaprasza do ztozenia oferty na ustuge: przygotowanie i dostarczanie positkdw w
formie cateringu dla dzieci uczeszczajacych do
Publicznej Szkoty Podstawowej im. Bataliondw Chtopskich
w Kotaczkowicach

l. ZAMAWIAJACY:

1) NAZWA | ADRES:

Zespot Placowek Oswiatowych w Kotaczkowicach ; Kotaczkowice 122,

28-100 Busko-Zdroj, woj. swietokrzyskie, tel. 413762424

Il. PRZEDMIOT ZAPYTANIA OFERTOWEGO
Okreslenie przedmiotu oraz wielkosci lub zakresu zamédwienia:

1. Zamawiajacy zleca, a Wykonaweca przyjmuje do wykonania ustugi polegajgcej na
przygotowaniu i dostarczaniu positkéw w formie cateringu dla dzieci do Publicznej Szkoty
Podstawowej w Kotaczkowicach od 05.01.2026r. do 25 czerwca 2026r.

2.Przedmiot zamdwienia obejmuje przygotowanie i dostarczenie positkéw — obiad:
naprzemiennie trzy razy w tygodniu zupa i dwa razy drugie danie dla dzieci w wieku 5-15 lat, w
ilosci okoto 30 dzieci ( liczba dzieci moze ulec zmianie) uczeszczajgcych do Publicznej Szkoty
Podstawowej w Kotaczkowicach.

3. Positki beda dostarczane i wydawane 1 raz dziennie o godzinie 10.35 do Publicznej Szkoty
Podstawowe] w Kotaczkowicach, przygotowywane przez Wykonawce od poniedziatku do pigtku
w roku szkolnym 2025/2026 zgodnie z kalendarzem roku szkolnego i dodatkowymi dniami
wolnymi.

4. Do obowigzkéw Wykonawcy nalezy:

a) przygotowanie positku za pomocga wtasnego personelu,

b) dostarczenie i wydanie przygotowanych i poporcjowanych positkéw w termosach,
pojemnikach hermetycznych

c) dokonywanie comiesiecznych rozliczen z Zamawiajgcym za dostarczone positki,

d) odbieranie termosoéw i pojemnikéw

e) mycie i wyparzanie termosow w siedzibie Wykonawcy .

5. llos¢ positkdw bedzie sie zmieniaé w zaleznosci od frekwencji dzieci. Wykonawca zobowigzany
bedzie zapewnié ilo$é positkow zgodng z zapotrzebowaniem ztozonym na dany dzien.

6. Zamawiajacy zaptaci Wykonawcy wytgcznie za positki rzeczywiscie wydane dzieciom zgodnie z
codziennym zapotrzebowaniem.

7. Szacunkowa liczba dzieci objetych zamdéwieniem w trakcie okresu dozywiania moze ulec
zmianie. W przypadku zmiany liczby positkow, Wykonawca bedzie obowigzany do uwzglednienia
w tym zakresie zgtaszanych na biezgco potrzeb zaréwno majgcych wptyw na zwiekszenie jak i na
zmniejszenie liczby positkdw.

8. Zamawiajacy dopuszcza zmiane w ilosci positkdw w okresie obowigzywania umowy.

9. Jadtospis:

1) Jadtospis bedzie sporzadzany przez Wykonawce (zaleca sie réznorodnosc¢ i
niepowtarzalnos¢ dziennych zestawow zywieniowych) i przedstawiany na 7 dni, najpdzniej do
czwartku poprzedzajgcego tydzien, ktérego jadtospis dotyczy. Wszelkie zmiany w jadtospisie
sugerowane przez Zamawiajgcego bedg brane pod uwage przez Wykonawce.




2) Dzienny jadtospis obejmuje: obiad : pozywna zupa lub drugie danie.

3) Wskazane menu stanowi jedynie otwarty katalog proponowanych positkdw i moze zostac
poszerzone o dodatkowe pozycje w porozumieniu z Zamawiajgcym,

4) Pod pojeciem pozywnej zupy nalezy rozumieé zupe z tzw. miesng wktadkg podang ze
Swiezym pieczywem bez ograniczenia ilosciowego,

5) Pod pojeciem drugie danie nalezy rozumieé positek miesny/rybny z urozmaiconymi
suréwkami lub gotowanymi jarzynami. Do miesa zamiennie mogg by¢ podawane ziemniaki,
kasze, ryz lub makaron. Drugie danie mogg tez stanowi¢ pierogi, nalesniki, kopytka, makaron
z sosem i krokiety itp. Gorgcy positek w postaci Il dania, proponowane zestawy: pierogi -
nadzienie rézne; kopytka - dodatki rézne; nalesniki - nadzienie rézne; mieso/ryby - dodatki
ziemniaki, surowka; gotabki - sosy rézne; gulasz - dodatki ziemniaki, suréwka; placki ziemniaczane
- sos; pulpety w sosie - surowka,

6) Zamawiajacy nie dopuszcza powtarzalnosci rodzajowo tych samych positkdw w ciggu
tygodnia. Wykonawca w ramach swiadczonych ustug zobowigzany jest do wspédtpracy
z Dyrektorem Publicznej Szkoty Podstawowej w Kotaczkowicach. Przyktadowy jadtospis bedzie
przedstawiany co najmniej z tygodniowym wyprzedzeniem, jadtospis moze obejmowac okres
dwdch tygodni lub miesigca.

7) Jadtospis powinien byé urozmaicony, uwzgledniajgcy sezonowosé surowcéw, a dzienny
zestaw produktéw winien gwarantowaé petnowartosciowe positki o odpowiedniej wartosci
energetycznej i odzywczej oraz wysokich walorach smakowych.

8) Urozmaicenie positkéw powinno dotyczy¢:

a) doboru positkéw,

b) barwy,

c) smaku i zapachu,

d) konsystenciji,

e) sposobu przyrzadzenia potraw,

9) Wykonawca zobowigzany bedzie do zachowania diet pokarmowych w zaleznosci od
indywidualnych potrzeb dzieci.

10. Standardy zywienia:

1) Wykonawca zobowigzany jest do przygotowania, dostarczenia i wydania positkow
0 najwyzszym standardzie, na bazie produktow najwyzszej jakosci i bezpieczeristwa zgodnie
z normami HACCP oraz ustawg o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz. U. z 2023.0.1448)
facznie z przepisami wykonawczymi do ustawy.

2) Przy planowaniu positkéw nalezy uwzgledni¢ zalecang warto$¢ energetyczng, wielkos¢
positku oraz normy produktéw dla dzieci w wieku 5-15 lat. Wyklucza sie positki sporzgdzone na
bazie pétproduktéw oraz na bazie Fast Foods lub mrozonki. Produkcja positkéw powinna
odbywac sie z surowcoéw Swiezych, najwyzszej jakosci, posiadajgcych dokumenty dopuszczajgce
je do spozywania, z zachowaniem rezimow dietetycznych i sanitarnych.

3) Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do dokonywania badan sprawdzajgcych kalorycznosc
i wage positku. W przypadku stwierdzenia, ze positek nie spetnia parametréw okreslonych
w przepisach dobrego zywienia oraz SIWZ, Zamawiajgcy kosztami badania oraz ewentualnych
kosztéw stwierdzonych nieprawidtowosci obcigzy Wykonawce.

4) Przygotowanie positkdw zgodnie ze wspdtczesnymi zaleceniami racjonalnego zywienia,
podstawe wyzywienia powinny stanowi¢ produkty o wysokiej zawartosci petnowartosciowego
biatka, weglowodanéw, produkty mleczne, warzywa, owoce.

5) Dostarczone positki muszg posiadaé okreslong temperature, ktérg Zamawiajacy bedzie na
biezgco kontrolowat tj.: - zupa — temperatura 75°C +/- 3°C, drugie danie — temperatura 65°C +/-
3°C.

6) Przy planowaniu positkdw nalezy uwzgledni¢ warto$¢ energetyczng od 530 do 600 kcal wraz
z uwzglednieniem norm produktow kazdej z grup.



7) Positki majg by¢ dostarczone w pojemnikach zbiorczych lub jednorazowych opakowaniach
przystosowanych do kontaktu z zywnoscig (posiadajgce atest) i utrzymujacych odpowiednia
temperature positku.

8) Wykonawca zobowigzany jest do przygotowania z kazdego dnia prébek zywnosciowych
zgodnie z obowigzujacymi przepisami.

9) Dystrybucja positkdw zajmowac sie bedg pracownicy Wykonawcy.

10) Wykonawca jest zobowigzany do zapewnienia prébki kazdej sktadowej czesci potrawy,
okreslonych w rozporzadzeniu Ministra Zdrowia z dnia 17 kwietnia 2007 r. w sprawie pobierania
i przechowywania probek zywnosci przez zaktady zywienia zbiorowego typu zamknietego
(Dz. U. Nr 80, poz.545). Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo do zgdania w uzasadnionych
przypadkach powyzszych prébek.

11)Wartos¢ prébek zywnosci Wykonawca ma obowigzek wkalkulowaé w cene catodziennego
wyzywienia.

12) Wykonawca we wtasnym zakresie i na wtasny koszt zorganizuje zaopatrzenie w surowce
i produkty niezbedne do realizacji przedmiotu umowy, ponoszgc odpowiedzialnosé za wiasciwe
przygotowanie w procesie  finalnym. Zakupu surowcow niezbednych do
przygotowania positkéw Wykonawca dokonywat bedzie w punktach zapewniajacych ich wysoka
jakos¢. Zupy i sosy winny by¢ przygotowywane na bazie produktéw naturalnych, bez uzycia
potproduktdw (np. zupy i sosy w proszku). Nie dopuszcza sie stosowania zup
i ziemniakéw z komponentéw proszkowych (gotowe, paczkowane) oraz produktow
w konserwach np. ryby z puszki.

13) Zamawiajgcy nie ponosi odpowiedzialnosci za szkode wyrzadzong przez Wykonawce
podczas wykonywania przedmiotu zamowienia.

11. Sposéb dostawy:

1) Realizujgc dostawy Wykonawca bedzie zachowywaé segregacje potraw, dostarczajgc je
Zamawiajgcemu kazdego dnia, w wyznaczonych godzinach, w odpowiednich zbiorczych i/lub
jednorazowych pojemnikach hermetycznych i termosach, zapewniajacych przydatnos¢ potraw
do spozycia, zapewniajgcych wiasciwg ochrone i temperature. Positki dostarczane bedg srodkami
transportu przystosowanymi do przewozu zywnosci, spetniajgc przy tym wszelkie wymogi
sanitarno-higieniczne, dopuszczonymi decyzjg wtasciwego inspektora sanitarnego do przewozu
positkow dla potrzeb zbiorowego zywienia.

2) Ciepty positek musi odpowiadaé normom odzywczym obowigzujgcym w tzw. Punktach
zbiorowego zywienia, tj. positki powinny byé przygotowywane zgodnie z zasadami racjonalnego
zywienia, sporzgdzone z petnowartosciowych, swiezych artykutédw spozywczych, posiadajgcych
aktualne terminy waznosci.

3) Wykonawca ponosi koszty zatadunku i roztadunku wszystkich dostaw positkow.

lIl._CZAS TRWANIA ZAMOWIENIA LUB TERMIN WYKONANIA:

0Od 05.01.2026r. do 25.06.2026r., od poniedziatku do pigtku kazdego miesigca, bez dni wolnych.
IV. SPOSOB OBLICZANIA CENY OFERTY

1. Wykonawca podaje cene brutto t.j. cene netto powiekszong o podatek VAT.

2. Cena oferty brutto stanowi wynagrodzenie umowne i musi zawiera¢ wykonanie ustugi zywienia
oraz wszystkie koszty zwigzane z realizacjg przedmiotu zamdwienia zgodnie z opisem przedmiotu
zamowienia oraz postanowieniami wzoru umowy. Cena oferty winna zawieraé¢ podatek VAT
w stawce obowigzujgcej dla przedmiotu zamdwienia na dzien skfadania ofert prawidtowo
ustalong przez Wykonawce.

3. Cena oferty obliczana jest na podstawie kosztorysowych cen jednostkowych za przygotowanie
i dostawe ustalong dla: 1 petnego positku (obiad sktadajacy sie z jednego dania).




4. Cena podana na Formularzu oferty jest ceng, podlegajacg negocjacji w przypadku
zastosowania negocjacji po otrzymaniu ofert i podjeciu przez zamawiajacego decyzji o
negocjacjach i sktadaniu ofert dodatkowych. Ceny ofert wyczerpujgcg wszelkie naleznosci
Wykonawcy wobec Zamawiajgcego zwigzane z realizacjg przedmiotu zamowienia i musi
obejmowac wykonanie ustugi wraz ze wszystkimi kosztami towarzyszgcymi obejmujgcymi m. in.
koszty wynagrodzen, dojazdu, produkty, przyrzady i wyposazenie niezbedne do przygotowania
positkow, odbioru i utylizacji pozostatosci po positkach, podatki, optfaty, upusty i rabaty i inne
mogace miec¢ wptyw na cene.

5. Cena oferty powinna by¢ wyrazona w ztotych polskich (PLN), stownie i cyfrowo z doktadnoscig
do dwdch miejsc po przecinku.

6. Zamawiajacy nie przewiduje rozliczen w walucie obcej.

7. Wyliczona cena oferty brutto bedzie stuzy¢ do poréwnania ztozonych ofert i do rozliczenia w
trakcie realizacji zamowienia.

V. KRYTERIA 1 SPOSOB OCENY OFERT:

1. Wybér najkorzystniejszej oferty zostanie dokonany przez Zamawiajgcego wedtug
kryterium; cena -85%, jako$¢-15%.

2. Tylko oferta kompletna, zawierajgca wszystkie wymagane przez Zamawiajgcego
zataczniki, zostanie dopuszczona do oceny.

3. Do realizacji przedmiotu zamdwienia zostanie wybrana oferta spetniajgca wymogi
okreslone w zapytaniu ofertowym.

4. Jezeli nie bedzie mozna dokonaé wyboru oferty najkorzystniejszej ze wzgledu na to, ze
zostaty ztozone oferty o takiej samej cenie i jakosci, Zamawiajgcy wzywa oferentéw, ktérzy ztozyli
te oferty do ztozenia w terminie okreslonym przez Zamawiajgcego ofert dodatkowych. Oferenci,
sktadajgc oferty dodatkowe, nie mogg zaoferowac cen wyzszych niz zaoferowane w ztozonych
wczesniej ofertach.

VI. MIEJSCE | TERMIN SKtADANIA OFERT

1. Oferte nalezy ztozy¢ do dnia 17 grudnia 2025 r. do godz.10.00 w zaklejonej kopercie,
w Publicznej Szkole Podstawowej w Kotaczkowicach, Kotaczkowice 122, 28-100 Busko-Zdré;j,

2. Na kopercie nalezy umiesci¢ nazwe i adres Zamawiajgcego, nazwe i adres Wykonawcy
oraz napis: ,,Ustuga przygotowania i dostarczenia positkéw w formie cateringu dla dzieci
w Publicznej Szkole Podstawowej w Kotaczkowicach ”.

3. Oferta otrzymana przez Zamawiajgcego po terminie podanym powyzej zostanie
zwrécona Wykonawcy nieotwarta.

4. Wykonawca moze wprowadzi¢ zmiany lub wycofaé ztozong przez siebie propozycje przed
terminem uptywu jej sktadania.

5. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo odwotania postepowania w kazdej chwili do dnia
zawarcia umowy bez podania przyczyny. W takiej sytuacji zamawiajgcy nie ponosi
odpowiedzialnosci, w tym odszkodowawcze;.

Vil. WARUNKI UDZIAtU W POSTEPOWANIU

O udzielenie zamowienia mogg ubiegac sie Wykonawcy, ktérzy:

1. Posiadajg uprawnienia do wykonywania okres$lonej dziatalnosci lub czynnosci, jezeli
przepisy prawa naktadajg obowigzek ich posiadania Wykonawca jest wpisany do rejestru
zaktadéw podlegajgcych urzedowej kontroli Panistwowej Inspekcji Sanitarnej, posiada



uprawnienia dla miejsca rzeczywistego prowadzenia dziatalnos$ci gospodarczej. Ocena spetniania
w/w warunkéw dokonana w oparciu o oswiadczenie, decyzja PSSE.

2. Posiadajg wiedze i doswiadczenie, potencjat techniczny Wykonawca w okresie roku przed
uptywem terminu sktadania ofert, a jezeli okres prowadzenia jest krétszy- w tym okresie,
wykonat, co najmniej 3 dostawy, pordwnywalnie z przedmiotem zamdwienia. Przez dostawe
poréwnywalng z przedmiotem zamdwienia nalezy rozumiec codziennie przygotowanie i dostawe
positkow dla grupy oséb nie mniejszej niz 15 oséb jednoczesnie przez okres 30 dni- zatgcznik nr 3
,, Doswiadczenie zawodowe”.

3. Dysponuje potencjatem technicznym i osobami zdolnymi do wykonania zaméwienia lub
przedstawi pisemne zobowigzanie innych podmiotéw do udostepnienia potencjatu technicznego
i 0s6b zdolnych wykonania zamdwienia — oswiadczenie- zatgcznik nr 2

4. Sytuacja ekonomiczna i finansowa: Wykonawca znajduje sie w sytuacji ekonomicznej
i finansowej zapewniajgcej wykonanie zamdéwienia- oswiadczenie- zatgcznik nr 2.

VIIl. SPOSOB PRZYGOTOWANIA OFERTY

1. Oferta powinna zostac¢ ztozona w zamknietej kopercie z napisem: ,,Ustuga przygotowania
i dostarczenia positkow w formie cateringu dla dzieci w Publicznej Szkole Podstawowej
w Kotaczkowicach”.
2. Oferta powinna zawiera¢ nastepujgce dokumenty:
a) Formularz ofertowy — zatacznik nr 1
b) Oswiadczenie- zatgcznik nr 2
c) Doswiadczenie zawodowe- zatgcznik nr 3
d) Wzdér umowy- zatgcznik nr 4- parafowany przez Wykonawce

3. Nie dofaczenie do oferty ktéregokolwiek ze wskazanych wyzej dokumentéw lub ztozenie
ich w niewtfasciwej formie skutkuje odrzuceniem ofert.

IX. INFORMACIJE DOTYCZACE WYBORU NAJKORZYSTNIEJSZE) OFERTY

Informacja o wyborze najkorzystniejszej oferty zostanie umieszczona na stronie internetowej
Zespotu Placowek Oswiatowych w Kotaczkowicach

X. OSOBA UPRAWNIONA DO KONTAKTU

Alicja Lalewicz, Zesp6t Placéwek Oswiatowych w Kotaczkowicach, tel. 41 376 2424
e- mail: kolaczkowice@oswiata.busko.pl



FORMULARZ OFERTOWY

dnia...ceeeeeene

( dane sktadajacego oferte cenowa-

imie i nazwisko lub nazwa firmy,

adres, tel/fax, e-mail)
Publiczna Szkota
Podstawowa w Kotaczkowicach
Kotaczkowice 122
28-100 Busko-Zdrdj

W odpowiedzi na zapytanie ofertowe z dnia ........cccoerveuneeen. w postepowaniu zgodnym

z zasada konkurencyjnosci na: ustuge przygotowania i dostarczania positkéw w formie cateringu
dla dzieci do Publicznej Szkoty Podstawowej w Kotaczkowicach oferuje wykonanie ustugi
bedacej przedmiotem zamdwienia zgodnie z wymogami opisu przedmiotu zamdwienia za cene:

1) netto za jednodniowe wyzywienie dla jednego dziecka - .......ccoceveereereveerveennenne. zt;

stownie

2) brutto za jednodniowe wyzywienie dla jednego dziecka

L (0 1YY L =TT zt

Miejscowosc i data

( podpis i imienna pieczeé oferenta)



( miejscowos¢)

( dane sktadajacego oferte cenowa)

OSWIADCZENIE

W zwigzku z ubieganiem sie o wykonanie zamdwienia zgodnie z zapytaniem ofertowym z dnia
..................... w postepowaniu zgodnym z zasadg konkurencyjnosci na ustuge przygotowania
i dostarczania positkéw w formie cateringu dla dzieci do Publicznej Szkoty Podstawowej w
Kotaczkowicach , oswiadczam(y), ze:

1) posiadam(y) uprawnienia do wykonania okreslonej dziatalnosci lub czynnosci, jezeli ustawy
nakfadajg obowigzek posiadania takich uprawnien w tym opinie sanitarng Paristwowego
Powiatowego Inspektora Sanitarnego

2) posiadam(y) niezbedng wiedze i doswiadczenie oraz dysponuje (emy) potencjatem
technicznym i osobami zdolnymi do wykonania zamédwienia lub posiadam(y) dostep do
potencjatu technicznego i 0oséb zdolnych wykonania zamdwienia innych podmiotéw

3) znajduje( emy) sie w sytuacji ekonomicznej i finansowej zapewniajgcej wykonanie
zamowienia

czytelny podpis(y)



( dane sktadajacego oferte cenowa)

( miejscowos¢)

Doswiadczenie zawodowe

Lp.

Nazwa zamowienia

Opis przedmiotu
zaméwienia z podaniem
rodzaju wykonanych ustug

Wartogé Data . ZamaW|aja.cy
wykonania (nazwai
(brutto) ..
(rozpoczecia i adres)
zakonczenia)

Osoba sktadajgca oswiadczenie Swiadoma jest odpowiedzialnosci karnej, wynikajgcej z art.

297 Kodeksu Karnego

czytelny podpis(y)



Zawarta W dnil......cccevevecercennne. w Kofaczkowicach pomiedzy:

Gming Busko-Zdrdj ,al. Mickiewicza 10, 28-100 Busko-Zdroj NIP: 655-187-96-46
reprezentowang przez Alicje Lalewicz- dyrektora Zespotu Placdwek Oswiatowych w
Kotaczkowicach na podstawie petnomocnictwa z dnia 10.08.2022r., zwang w dalszej czesci
umowy nabywcg, odbiorcg ustug okreslonych w umowie jest Publiczna Szkota Podstawowa im.
Batalionéw Chtopskich w Kotaczkowicach, wchodzaca w sktad Zespotu Placowek
Oswiatowych w Kotaczkowicach,

- TSRt z siedzibg W, wpisang/ym
[0 Lo TR NIP ettt ettt s et a e ene e Zwana/ym w dalszej
czesci umowy Wykonawca

w trybie art.4 pkt.8 z ustawy z dnia 29 stycznia 2004r. Prawo Zamédwien Publicznych (Dz.U.z
2013r. poz. 907 z pézn. zm.), o nastepujacej tresci:

§1

1. Nabywca zleca, a Wykonaweca przyjmuje do wykonania ustugi polegajgce na przygotowaniu
i dostarczaniu positkdw- obiad: naprzemiennie trzy razy w tygodniu zupa i dwa razy drugie
danie w formie cateringu dla dzieci do Publicznej Szkoty Podstawowej im. Bataliondw
Chtopskich w Kofaczkowicach , zgodnie z ofertg Wykonawcy i niniejszg umowa.

2. Nabywca bedzie przekazywat Wykonawcy zapotrzebowanie na okreslong ilos¢ positkow
w sposdb uzgodniony z Wykonawca lub w dzien dostawy, do godz. 7.40, telefonicznie lub sms.

3. W przypadku zmiany liczby positkdw, Wykonawca bedzie obowigzany do uwzglednienia
w tym zakresie zgtaszanych na biezgco potrzeb zaréwno majgcych wptyw na zwiekszenie jak
i zmniejszenie liczby positkdw.

4. Przedmiot zamdwienia obejmuje przygotowanie i dostarczenie obiadu— pierwsze lub drugie
danie) dla dzieci w wieku 5-15 lat w ilo$ci okoto 30 dzieci uczeszczajgcych do Publicznej Szkoty
Podstawowej im. Bataliondw Chtopskich w Kotaczkowicach

§2

Termin realizacji zamdwienia ustala sie od 05 stycznia 2026r. do 25 czerwca 2026r.

§3

Do obowigzkéw Wykonawcy nalezy:
a) przygotowanie positku za pomoca wtasnego personelu,



b) dostarczenie przygotowanych i poporcjowanych positkéw w termosach, pojemnikach
hermetycznych

c) odbieranie termoséw i pojemnikéw

d) codzienne mycie i wyparzanie termosow w siedzibie Wykonawcy.

e) dokonywanie comiesiecznych rozliczen z nabywcg za dostarczone positki.

§4

1. Positki bedg dostarczane i wydawane przez Wykonawce 1 raz dziennie o godzinie 10.35 do
Publicznej Szkoty Podstawowej w Kotaczkowicach (Swietlica szkolna) , przygotowywane przez
Wykonawce od poniedziatku do pigtku z wytgczeniem swiat (dni wolnych od zajec).

2. llos¢ positkdw bedzie sie zmienia¢ w zaleznosci od frekwencji dzieci. Wykonawca zobowigzany
bedzie zapewnic¢ ilos¢ positkbw zgodng z zapotrzebowaniem ztozonym na dany dzieA.
3. Nabywca zaptaci Wykonawcy wytacznie za positki rzeczywiscie wydane dzieciom zgodnie
z codziennym zapotrzebowaniem.

4. Szacunkowa liczba dzieci objetych zamdwieniem w trakcie okresu dozywiania moze ulec
zmianie. W przypadku zmiany liczby positkdw, Wykonawca bedzie obowigzany do uwzglednienia
w tym zakresie zgtaszanych na biezgco potrzeb zaréwno majgcych wptyw na zwiekszenie jak i na
zmniejszenie liczby positkow.

5. Nabywca dopuszcza zmiane w ilosci positkéw w okresie obowigzywania umowy.
§5

1. Jadtospis bedzie sporzadzany przez Wykonawce i przedstawiany na 7 dni, najpdzniej do
czwartku poprzedzajgcego tydzien, ktdrego jadtospis dotyczy (zaleca sie réznorodnosc
i niepowtarzalno$¢ dziennych zestawdéw zywieniowych). Wszelkie zmiany w jadtospisie
sugerowane przez nabywce beda brane pod uwage przez Wykonawce.

2. Dzienny jadtospis obejmuje: pierwsze danie : pozywna zupa lub drugie danie

3.Wskazane menu stanowi jedynie otwarty katalog proponowanych positkdw i moze zostaé
poszerzone o dodatkowe pozycje w porozumieniu z nabywca.

4. Pod pojeciem pozywnej zupy nalezy rozumieé zupe z tzw. miesng wktadka podang ze Swiezym
pieczywem bez ograniczenia ilo$ciowego.

5. Pod pojeciem drugie danie nalezy rozumie¢ positek miesny/rybny z urozmaiconymi suréwkami
lub gotowanymi jarzynami. Do miesa zamiennie mogg by¢ podawane ziemniaki, kasze, ryz lub
makaron. Drugie danie mogg tez stanowié¢ pierogi, nalesniki, kopytka, makaron
z sosem i krokiety itp.

6.Gorgcy positek w postaci Il dania, proponowane zestawy: pierogi - nadzienie rézne; kopytka -
dodatki rézne; nalesniki - nadzienie rézne; mieso/ryby - dodatki ziemniaki, suréwka; gotgbki -
sosy rézne; gulasz - dodatki ziemniaki, surowka; placki ziemniaczane - sos; pulpety w sosie -
surowka.



7. Nabywca nie dopuszcza powtarzalnosci rodzajowo tych samych positkdw w ciggu tygodnia.
Wykonawca w ramach swiadczonych ustug zobowigzany jest do wspotpracy z Dyrektorem
Publicznej Szkoty Podstawowej w Kotaczkowicach . Przyktadowy jadtospis bedzie przedstawiany
co najmniej z tygodniowym wyprzedzeniem, jadtospis moze obejmowac okres dwdch tygodni
lub miesigca.

8. Jadtospis powinien by¢ urozmaicony, uwzgledniajgcy sezonowos¢ surowcow, a dzienny
zestaw produktéw winien gwarantowaé petnowartosciowe positki o odpowiedniej wartosci
energetycznej i odzywczej oraz wysokich walorach smakowych.

9.Urozmaicenie positkdw powinno dotyczyc¢:

a) doboru positkéw,

b) barwy,

¢) smaku i zapachu,

d) konsystenciji,

e) sposobu przyrzadzenia potraw,

10. Wykonawca zobowigzany bedzie do zachowania diet pokarmowych w zaleznosci
od indywidualnych potrzeb dzieci.

§6

1. Wykonawca zobowigzany jest do przygotowania i dostarczenia positkbw o najwyzszym
standardzie, na bazie produktow najwyzszej jakosci i bezpieczeristwa zgodnie z normami HACCP
oraz ustawg o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz. U. z 2006 r Nr 171, poz.1225 ze zm.)
tacznie z przepisami wykonawczymi do ustawy.

2. Przy planowaniu positkow nalezy uwzglednic zalecang wartos¢ energetyczng, wielkos¢ positku
oraz normy produktéw dla dzieci w wieku 5-15 lat. Wyklucza sie positki sporzgdzone na bazie
potproduktéw oraz na bazie Fast Foods lub mrozonki. Produkcja positkdéw powinna odbywac sie
z surowcow Swiezych, najwyzszej jakosci, posiadajgcych odpowiednie dokumenty dopuszczajgce
je do spozywania, z zachowaniem reziméw dietetycznych i  sanitarnych.
3.Nabywca zastrzega sobie prawo do dokonywania badan sprawdzajgcych kalorycznos¢ i wage
positku. W przypadku stwierdzenia, ze positek nie spetnia parametréw okreslonych
w przepisach dobrego zywienia oraz SIWZ, nabywca kosztami badania oraz ewentualnych
kosztéw stwierdzonych nieprawidtowosci obcigzy Wykonawce.

4.Przygotowanie positkdw zgodnie ze wspétczesnymi zaleceniami racjonalnego zywienia,
podstawe wyzywienia powinny stanowi¢ produkty o wysokiej zawartosci petnowartosciowego
biatka, weglowodandéw, produkty mleczne, warzywa, owoce.

5.Dostarczone positki muszg posiadac¢ okreslong temperature, ktérg Zamawiajgcy bedzie na
biezgco kontrolowat tj: - zupa — temp. 75°C +/- 3°C, drugie danie — temp. 65°C +/-3°C.

6. Przy planowaniu positkdw nalezy uwzgledni¢ wartos¢ energetyczng od 530 do 600 kcal wraz
z uwzglednieniem norm produktow kazdej z grup.



7. Positki majg by¢ dostarczone w pojemnikach zbiorczych przystosowanych do kontaktu
z 2ywnoscig (posiadajgce atest) i utrzymujgcych odpowiednig temperature positku.

8. Wykonawca zobowigzany jest do przygotowania z kazdego dnia prébek zywnosciowych
zgodnie z obowigzujacymi przepisami.

9. Dystrybucjg positkdw zajmowad sie beda pracownicy Wykonawcy.

10.Wykonawca jest zobowigzany do zapewnienia prébki kazdej sktadowej czesci potrawy,
okreslonych w rozporzadzeniu Ministra Zdrowia z dnia 17 kwietnia 2007 r. w sprawie
pobierania i przechowywania probek zywnosci przez zaktady zywienia zbiorowego typu
zamknietego (Dz. U. Nr 80, poz. 545). Nabywca zastrzega sobie prawo do zadania
w uzasadnionych przypadkach powyzszych probek.

11.Wartos¢é préobek zywnosci Wykonawca ma obowigzek wkalkulowaé¢ w cene catodziennego
wyzywienia.

12. Wykonawca we witasnym zakresie i na wtasny koszt zorganizuje zaopatrzenie w surowce
i produkty niezbedne do realizacji przedmiotu umowy, ponoszac odpowiedzialnos¢ za wtasciwe
przygotowanie w procesie finalnym. Zakupu surowcéw niezbednych do przygotowania positkow
Wykonawca dokonywat bedzie w punktach zapewniajgcych ich wysoka jakos¢. Zupy i sosy winny
by¢ przygotowywane na bazie produktéow naturalnych, bez uzycia pétproduktéw (np. zupy i sosy
w proszku).

13.Nie dopuszcza sie stosowania zup i ziemniakdw z komponentéw proszkowych (gotowe,
paczkowane) i produktéw w konserwach np. konserwy ryb.

14. Nabyweca nie ponosi odpowiedzialnosci za szkode wyrzagdzong przez Wykonawce podczas
wykonywania przedmiotu zamdwienia.

§8

1. Wykonawca bedzie zachowywac segregacje potraw, dostarczajgc je Nabywcy kazdego dnia, w
wyznaczonych godzinach, w odpowiednich zbiorczych pojemnikach hermetycznych
i termosach, zapewniajgcych przydatnos$é potraw do spozycia, zapewniajgcych wtasciwg ochrone
i temperature. Positki dostarczane bedg srodkami transportu przystosowanymi do przewozu
zywnosci, spetniajac przy tym wszelkie wymogi sanitarno-higieniczne, dopuszczonymi decyzjg
wiasciwego inspektora sanitarnego do przewozu positkdw dla potrzeb zbiorowego zywienia.

2. Ciepty positek musi odpowiada¢ normom odzywczym obowigzujgcym w tzw. Punktach
zbiorowego zywienia, tj. positki powinny byé przygotowywane zgodnie z zasadami racjonalnego
zywienia, sporzgdzone z petnowartosciowych, swiezych artykutéw spozywczych, posiadajgcych
aktualne terminy waznosci.

3. Positki majg by¢ podawane w naczyniach jednorazowych.

4. Wykonawca ponosi koszty zatadunku i roztadunku wszystkich dostaw positkdw.



5. Do obowiazkow  Wykonawcy nalezy takze codzienny odbior pojemnikéw i odpadow
pokonsumpcyjnych niezaleznie od ich ilosci. Pojemniki z danego dnia bedg zabierane po positku.

§9

1.Naleznos¢ za przygotowanie i dostarczane positki ustalona bedzie na podstawie ceny jednego
positku wynikajgcego ze ztozonej oferty wynoszacej:

a) brutto dlajednego dziecka : ......cccceeerriinniiciieninens zt

2. Okreslone w ust.1 naleznosci obejmujg wszelkie koszty zwigzane z wykonaniem przedmiotu
zamoéwienia w tym koszt dowozu positkdw do Publicznej Szkoty Podstawowej w Kotaczkowicach.

3. Nabywca zaptaci Wykonawcy wytgcznie za positki rzeczywiscie wydane dzieciom zgodnie
z codziennym zapotrzebowaniem ( zamdwieniem).

§10

1.Rozliczenie za dostarczone positki bedzie dokonywane w okresach miesiecznych ( po
zakonczeniu miesigca) na podstawie faktury obejmujacej naleznos¢ wyliczong w oparciu o ilosé
rzeczywiscie wydanych dzieciom positkéw i cene okreslong w §9 ust.1 umowy.

2. Nabywca zobowigzuje sie dokonaé zaptaty naleznosci objetej fakturg, przelewem na konto
Wykonawcy wskazane w fakturze w terminie 14 dni od otrzymania faktury przez nabywce.

§11

1.W przypadku nie wykonania lub nienalezytego wykonania umowy Wykonawca zobowigzuje
sie zaptacié¢ nabywcy kary umowne:

1) w wysokosci 10% wartosci brutto zamodwienia, ktérego dostawy nie zrealizowano na
skutek wypowiedzenia umowy przez nabywce bez zachowania okresu wypowiedzenia, na
podstawie § 13 ust. 2 umowy.

2) w wysokosci 2% wartosci miesiecznej wartosci zamoéwienia za kazdorazowe
niedostarczenie badz nieterminowe dostarczenie positkow.

2. Strony mogg dochodzi¢ na zasadach ogdélnych odszkodowania przewyiszajgcego kary
umowne.

3. Wykonawca wyraza zgode na potrgcenie kar umownych z naleznego mu wynagrodzenia.
§12

Wykonawca ponosi petng odpowiedzialnos¢ za ewentualne szkodliwe dla zdrowia skutki mogace
wystgpic¢ u oséb spozywajgcych dostarczane przez Wykonawce positki.



§13

1.Kazdej ze stron przystuguje prawo rozwigzania niniejszej umowy z zachowaniem miesiecznego
okresu wypowiedzenia.

2. Nabywcy przystuguje prawo rozwigzania niniejszej umowy z zachowaniem miesiecznego
okresu wypowiedzenia.

3. W okresie wypowiedzenia Wykonawca zobowigzany jest do swiadczenia ustugi stanowigce;j
przedmiot umowy.

§14
Wszelakie zmiany umowy wymagajg dla swej waznosci formy pisemnej w postaci aneksu.
§15

W sprawach nieuregulowanych niniejszg umowg zastosowanie majg przepisy Kodeksu
cywilnego, a ewentualne spory podlegajg rozpatrzeniu przez sad wtasciwy dla siedziby nabywcy.

§16

Umowe sporzadzono w trzech jednobrzmigcych egzemplarzach, dwie dla nabywcy i jedng dla
Wykonawcy.

Nabywca: Wykonawca:
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